- - Menu sous réserve de modification
Semaine du 02 au 06 Juin 2025, le Chef vous propose lieests Iapoh vidiohhemicnt :

ALA ANTE . .
ENTREE SALADE DE BOULGOUR S DE CROGU CAROTTES RAPEES MELON
(concomBRE, RADIS ET S0JA)
EMINCE DE YOLAILLE
PLAT ORDON BLEU SAUCISSE BEIGNET DE POISSON
C "> SZ"«LUCE TOMATE BASILIC
LENTILLES CUISINE BROCOLIS EN BECHAMEL
GARNITURE PETIT POIS CAROTTES RIZ ; ~
CAR () MAISON GRATINES )
PETIT MOULE AIL ET . 3
LAITAGE
- ES EMMENTAL A L& COUPE POINTE DE BRIE PETIT SUISSE SUCRE
DESSERT COCKTAIL DE FRUITS FRUITS YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES
. af fp s - g D . o .
Veégeétarien | Les Produits blologlqu@ (._‘vég;labore pr le chef Les produits locaux
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertvilﬁev\_,
I\,
[ (’Lg\

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Menu sous réserve de

0 Semaine du 09 au 13 Juin 2025, le Chef vous propose modification liées &
I'approvisionnement

" SALADE DE PDT & LA ,
ENTREE E AU MAIS PASTEQUE
SALADE VERT U‘/ s MOUTARDE Q!
\{al)
PLAT BOLOGNAISE ESCALOPE VIENNOISE BRANDADE DE POISSON
!f:
HARICOTS VERTS EN
GARNITURE PENTECOTE PENNE 7\
(4l) PERSILLADE

LAITAGE CAMEMBERT KIRI PETIT SUISSE SUCR2

DESSERT MOUSSE FLAN NAPPE CARAMEL DONUTS AU SUCRE

Végétarien Les Produits biologiques @ {/,’,\]5 Elaboré par le chef Les produits locaux
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Craissant de lune a Albertville g, 84" T =

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



” = - Menu sous réserve de modification
-t Semaine du 16 au 20 Juin 2025, le Chef vous propose e 5 oy sion e

ENTREE BATAVIA . COLESLAW MELON SALADE DE QUINOA

\as
.. PILON DE POULET A L& FILET DE POISSON
PLAT BOULETTE VEGETAL CARBONARA MOUTARDE MEUNIERE ET CITRON
{{al)
. EPINARDS BECHAMEL
GARNITURE ~. CAROTTES VICHY MACARONI POMME RISSOLEES - RUSEN fiC
({al) GRATINES
LAITAGE SAMOS TOMME COULOMMIERS PASTEURISE EDAM A LA COUPE
DESSERT LIEGEOIS AU CHOCOLAT POIRE AU SIROP YAOURT AUX FRUITS MIXE FRUITS DE SISON
4;77771;9_6;3;;;!17 (v Les Produits biologiques (’1) { m} Elit;orz sl > Les produnts locaux
s te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune 3 A!berwn&ﬁ% *“*

=

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Semaine du 23 au 27 Juin 2025 , le Chef vous propose

Menu sous réserve de modifiratinn
liées a I'approvisionnemeiic

BETTERAVES A - . ,
ENTREE SALADE DE PATE PASTEQUE SALADE DE BLE
L'ECHALOTE 2 @ _
OTI DE DINDE SAUCE
RAVIOLIS DE BEUF ET B N
PLAT VOLAL SANS PORC OMELETTE NATURE MOUTARDE & NUGGET'S DE POISSON
LLE L'ANCIENNE (o)
" ({7 BRISURE DE CHOU FLEUR
GARNITURE TATOUILLE POMME PUREE
S R EN BECHAMEL
" . EMMENTAL
LAITAGE BUCHETTE MELANGE  YAOURT NATURE SUCRE AL& BOUHSIN &1L KT SI8ES
COUPE HERBES
POT DE CREME . .
DESSERT FLAN CHOCOLAT FRUITS CHOU A LA CREME
VANILLE ¢
Végétarien 2) Les Produits biologiques (=) Elaboré par le chrf Les Produits locaux PR —— X
Nous te souhaitons unbon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville : Vv

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




ARSI

Menu sous réserve de modifiratinn

Semaine du 30 Juin au 04 Juillet 2025, le Chef vous propose . 0> =oRn s te o
SALADE VERTE TOMATES EN
ENTREES .
. COMPOSEE MELOR &) VINAIGRETTE ()
(1) = )
(%)
< FILET DE POISSON PILON DE POULET SAUCE
LAl BOULETTE DEBEUF o 4 Ni ET SON CITRON _ BARBECUE
@
5 DUO DE HARICOTS EN
GARNITURE POMME PUREE POMME RISSOL2ES
LAITAGE RONDELE NATURE CAMENBERT PETIT SUISSE SUCRE
0 S
DESSERT YAOURT AU¥ FRNIT MUFFINS FRUITS
MIXE
Végétarien _{'T 7 ) Les Produits biologiques @ C@) Elaboré par le chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



